Sehr geelt rter Gast,

-

HQrZ/iCll ‘Vi//kommen 1M unserem HauSe.

Wir wiinschen Thnen
einen erholsamen und gemiit/icllen Au][entlla/t

und vergniigliclze Stunden im Kreise
Ihrer Familie oder mit Freunden.

Unsere Gerichte werden ][iir Sie
frisch zubereitet.
Deshalb bitten wir Sie um etwas Geduld.
Da][iir werden Sie auch
mit einem késtlichen Gericht belohnt.

Fast alle unsere Gerichte
kénnen Sie auch a/s kleine Portion erhalten.

Speisen auﬁer Haus werden
. . . P00,
ul)erwwgencl n Pfanc]lmxen ausgegel)en./ g
NC L
Wenn Sie mit dem von uns Gebotenen
zu][rieolen waren und es Thnen

bei uns gefa//en hat,
dann ][reuen wir uns iiber Ihre Wiederkehr
und auch iiber eine Empfell/ung bei Freunden.

I nformationen iiber Zutaten,

die A//ergien oder Unvertréig/icllleeiten auslosen kénnen, |
ﬁnalen Sie im Anlzang der Speisgnkarte.

Thre Fam. W(')'/tclte

N




Suppen,

cfine Fleisch und FHebstliches

Kartoﬁ[e/- Chedear-S uppe

mit Bacon 2,1,

Rinalerleraﬁbriille mit Gemiise @@7

\

mit Marlele/b:/gcllen(az) )

Ge[aackener Camemlwrt
mit Preise/l)eeren, Sa/at,
Toast unc[ Butter «i,(i ko)

Chilli.sin Carne
mit Kartoﬂe/stiicleclzen (0, p)

Breuberger Kanonenkugel
mit Kartoﬁ[e/-Bergkéisekrapfen

und Ralzmwirsing @, al, a5, i, p)

Wildschweinriickensteak

mit Preiselbeerrahmsaiice

und lzausyemackten Dinkelnudeh s p

Hirschbraten

mit Kartoﬁ[e/le/éﬂen
und Rotkraut ()

/

EMTO

0,20

5,20

10,80

12,30

17,30

17,80




Vo Guitl,

auws der Planne
Salat und Jeast

Rumpsteak (ca. 250 g)
mit lzausgemacllter Kréuterbutter ¢
mit Pfefferralzmsauce (e, )
mit Kc’ise-WZ:isley-Ralzm @
mit gedd’mpften Zwicbeln

Odenwdlder Zimmermannschnitzel
Schweineschnitzel mit Speck, Kise

und gea[(impﬁen Zwicbeln gefijl/t (2pal, f i, p) !l ‘I

dazu reichen wir Thnen eine (1) Bei/age:
Pommes Frites, Kroketten 1,5, Bratleartoffe/n,

Euro

24,30
+1,50
+2,50
+3,50
+2,50

10,00

lzausgemacllte Dinlee/spdtz/e (a5, i)y lrausgemacllte Dinkelnudeln s,

mec]iterranes Gemiise oa[er Sa/at ik o p)

]ec]e weitere Bei/age

Salatteller klein
mit Salaten der Saison, foglzurtclressing ik o p)

Groﬁer Salattellor

mit Salaten der Saison, foglzurtdressing Gik o p)
dazu

Kéise ¢

Ei

Putenstreifen (k)

gebratene ][risclze Clzampignons

Toast (al, f i j)

Lowentoast
kleines Schnitzel au][ Toast
mit Clrampignons und Spiege/ei,

Salatgarnitur (al, fi j k o p)

J

+4,50

9,90

+ 1,20
+ 1,20
+ 5,40
+ 2,50
+ 0,00

N




FHausgemachte

\

J

Dinkelnudeln[Spditzle, Euro
$W d mone klein / gro/§

deesPdtz/e
mit Réstzwiebeln (a1, a5, 7 1 1,60 / 13,10
Spdtz/e
mit Bratensauce (5, ) 4,50 "/ é, 70

Spéitz/e mit Linsen
und 1 Paar Saitenwiirstle (6,5 « - /. 15,10

Nua[e/n Sagenlta][t

mit Cltampignons, Broccoli und Tomatenstiickchen

m Salmesauce und Kiése iiberbacken ¢ o, p) 1 1,60 / 13, 10

Nudeln  Marrakesch“
mit Rina[ﬂeisclzstreifen
in Tomaten-Plefferrahmsauce «s7 o 17,00 / 18,50

dazu reichen wir Ihnen gerne einen Salat ¢t 0, (+4,50)

Hc'ilmcllennuggets (al) ohne-Pommes /  mit Pommes
3 Stiick 240 / 4,00
O Stiick 480/ 7,30

Q Stiick 7,20/ 10,70

Schweizer Burger:

Brb'tclzen, Sa/at, Rinc[ﬂeisclz (125g),
Kiése, Bacon, Rosti,Preiselbeerschmand 2 a1, 12,40

Lé’wenburger
Brb'tcken, Sa/at, Zwielve/n, Tbmaten, Gewiirzgurlee,

Rinalﬂeisclz (200 g), Kiise, Bacon, Ananas,
Spiegelei, Burgerspezialsauce a1, 11 14,80
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Y, Schnitzel

EMTO

klein / groﬁ
SC'II weinesclznitze/ paniert i1,/

Wiener o

mit Zitrone 10,80 / 12,80
Rahm i

mit Rahmsauce 12,80 / 14,80
Jéger Art

mit Cllampignonsauce 6] K 13,30 / 15,30
Diabolo

mit Paprilea m sclzarfer Sauce 13,30 / 15,30
Pfeﬁ[er (

mit Pfeﬁ[errallmsauce (e f %32 13,30 / 15,30
Zwiebel

mit gedampﬁen Zwiebeln 13,30 / 15,30
Burgwaclzter Art Agle

mit geln‘atenen Clzamplgnons und Splege/el qn 14,30 / 16,30
Kochkése

mit Kochkdése iiberbacken ¢ 15,30 / 1 7,80

dazu reichen wir Thnen eine (1) Bei/age:
Pommes Frites, Kroketten (al, i), Brat]eartoﬁ[eln,
llausgemaclzte Dinlee/spdtz/e (a5, i), lzausgemaclzte Dinkelnudeln s,

mec[iterranes Gemiise oc[er Sa/at Gik o p)

Jede weitere Beilage +4,50
auch mit Putenﬂeisclz erhdltlich nur in groff/ +1,80
é“,’\\w-ﬂo{o
\ EHE




Tnfe

Informationen iil)er Zutaten und A”ergene:

Unsere Speisen kénnen
proc]uktionsteclznisclz l)ec]ingt Spuren von Zutaten
enthalten, die A//ergien oder U, nvertrc'ig/iclzkeiten auslisen.

A//ergene:
Weizen=al, Roggen=aZ2, Gerste=a3, Ha][er=a4, Dinke/=a5,
Fisch =l), Krebstiere =c,
Sellerie =e,
Milch/Laktose= f,
Sesam =g, Mandeln=h 1, Haseluss =112, Walnuss =lz3, Cashewniisse=h4
Pekanniisse =lz5, Paraniisse :llé,
Pistazien=h7 f Macadamianiisse=h8
, Eralniisse =n,
Eier=i, Lupinen=j, Sen][=le, Soja =/,
Knoblauch =o,
Zwicbeln =p,

ZuSatzstoﬁ[e:
mit Farlastoﬁ[= 1,
mit Konservierungsstoﬁ[/N itritpc'ike/sa/z =2,
Antioxidationsmittel= 3,
mit Sii/.(unsmitte/n =4
gesclt wefe/t/Su/fite =5
mit Plzosplzat =0
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